
la tradizione

Ti invitiamo a gustare i sapori tradizionali della cucina 
sarda, preparati con passione e amore, seguendo le 
ricette tramandate di generazione in generazione.

• antipasti •

• PANINI •

la materie prime
I nostri ingredienti, anche i più semplici, sono 

frutto di un’atteta selezione delle materie prime 
offerte dalla nostra isola.

ex ss 131, km 10/800, 
more corraxe - ca

polo commerciale
“la corte del sole“

070 2320479

• primi •

Coperto €1,50 a persona

• le insalate •

• le pinse •

• DOLCI •

• bevande •

• BIRRE •

• VINI •

• VINO DELLA CASA •

•  BOLLICINE •

• secondi •

• contorni •

PRENDAS DE ‘IDDA  • 16€ 1,3,6,9

Prelibato prosciutto crudo di Villagrande
(stagionato in minimo 18 mesi, antica ricetta) 

accompagnato da una selezione di fritti tradizionali
e una sfoglia di pistoccu.  

PRESUTTU • 15€ 1,9

Prelibato prosciutto crudo di Villagrande
(stagionato in minimo 18 mesi, antica ricetta) 

e una sfoglia di pistoccu.

DEGUSTAZIONE TERRA SARDA • 10€ 1,3,6,9

Prosciutto crudo sardo, guanciale, salsiccia secca e 
capocollo accompagnato da una selezione di fritti 

tradizionali, olive sarde, pecorino semi-stagionato e una 
sfoglia di pistoccu.

DEGUSTAZIONE PRELIBATA • 15€ 1,3,6,9

Prelibato prosciutto crudo di Villagrande (stagionato in 
minimo 18 mesi, antica ricetta), guanciale, salsiccia secca 

e capocollo accompagnato da una selezione di fritti 
tradizionali, olive sarde, pecorino semi-stagionato e una 

sfoglia di pistoccu.

PANE FRATTAU • 10€ 1,3,6,8,9

Uovo fresco in camicia servito su una sfoglia di pistoccu 
condito con sugo di pomodoro fresco, basilico e pecorino 

grattugiato.

CULURGIONES FRITTI • 9€ 1,3,5,6,9

Frittura di culurgiones di Villagrande. (n. 5 pezzi)
THIPULAS • 8€ 1,3,5,6,9

Croccanti frittelle di cipolle e zucchine locali. (n.5 pezzi)
GATHULIS • 8€ 1,3,5,6,9

Croccanti ciambelle fritte con ripieno morbido di patate e 
pecorino fresco e stagionato. (n. 5 pezzi)

FRITTURA DI GOLOSITÀ OGLIASTRINE • 10€ 1,3,6,9

2 Culurgiones   I   2 Thipulas   I   2 Gathulis.

MELANZANE E PECORINO • 10€ 1,5,6,8,9

Melanzane fritte, mozzarella vaccina e salsa di pomodoro 
fresco servito su una sfoglia di pistoccu con una 

spolverata di pecorino semi-stagionato.

POLPETTE DELLA NONNA • 9€ 1,6,8

Polpette di manzo e maiale sardo
al sugo di pomodoro e basilico.

CASU CAENTAU • 8€ 1,6

Pecorino tradizionale ‘’arrostito’’ e servito fuso e filante 
su una sfoglia di pistoccu.

SPUNTINO DI FORMAGGI • 9€1,6

Selezione di formaggi tradizionali e prelibati dalle varie 
stagionature, accompagnata da miele millefiori e una 

sfoglia di pistoccu.

PISTOCCU CONDITO • 3€ 1,6

Sfoglia di pistoccu condita con un emulsione
di pomodoro fresco, olio E.V.O. e basilico.

FAVATA DI MONTE NIEDDU • 7€ 5,7

Sfiziosa favata, servita con cotiche di guanciale e spezie 
tradizionali.

SA TURREDDA CUN CURCURIGA • 6€ 1,3,5,6,9

Tradizionale focaccia rustica a base di zucca,
pecorino semi-stagionato, cotiche di prosciutto

e aromi tradizionali.

CULURGIONES DI VILLAGRANDE • 12€ 1,3,6,8

Agnolotti ripieni di patate con pecorino sardo,
aromi tradizionali al sugo di pomodoro 

(ricetta dell’alta Ogliastra).

RAVIOLI CASARECCI • 10€ 1,3,6,8

Ravioli di ricotta sarda mista (ovina e vaccina)
e spinaci locali al sugo di pomodoro.

TAGLIATELLE AL CINGHIALE • 12€ 1,3,6,8,12

Tagliatelle al ragù di cinghiale.

PENNETTE POMODORO E BASILICO • 7€
Pennette al sugo pomodoro fresco e basilico.

PENNETTE ALLA GRANDULA • 9€ 1,8

Pennette al sugo pomodoro, pepe e guanciale sardo.

MALLOREDDUS ALLA CAMPIDANESE • 10€ 1,3,8

Gnocchetti tradizionali campidanesi
al sugo di pomodoro e salsiccia locale.

PASTA AL FORNO • 10€ 1,3,5,6,8,12

Sfoglie di pasta all’uovo separate da una farcitura di 
mozzarella, Gran Campidano, besciamella,
sugo di pomodoro fresco e ragù di manzo.

FREGULA CON SALSICCIA E FUNGHI • 12€ 1,3,8

Pasta di semola di grano duro (fregula tostata)
con salsiccia, porcini, funghi locali e sugo di pomodoro.

MALLOREDDUS ZAFFERANO E PECORINO • 12€ 1,5,6

Gnocchetti tradizionali sardi avvolti
in una crema di zafferano e pecorino. 

MACCARRONES IMBODDIAOS • 12€ 1,5,6

Maccheroni tradizionali sardi avvolti
in una crema di pecorino fresco e pepe.

TAGLIATA DI MANZO • 20€ 6

Tagliata di manzo servito con rucola,
Gran Campidano e pomodorini.

LA SUPREMA DI MANZO • 22€ 3

350 gr di tenero manzo scelto accompagnato da patate 
arrosto, maionese casareccia e insalata.

MAIALINO • 25€ 1,3

Maialino arrosto del Gennargentu ,una sfoglia di pistoccu, 
verdure miste, patate arrosto e maionese casareccia.

SALSICCIA ARROSTO • 14€ 1,3,9

Salsiccia accompagnata da patate arrosto, verdure miste,
maionese casareccia servita su una sfoglia di pistoccu.

TRIPPA • 12€ 1,8

Trippa tradizionale al pomodoro, impreziosita da mentuccia
e da un abbondante grattugiata di pecorino semi-stagionato.

PECORA ALLA GRIGLIA • 15€ 3

300 gr di bistecchine di pecora accompagnate da patate 
arrosto, maionese casareccia e insalata mista.  

PECORA AL CANNONAU • 15€ 8,12

Sfiziosi e saporiti bocconcini di pecora marinati
e cotti nel vino Cannonau.

PRESUTTU CUN TRAMATTA E MOZZARELLA • 15€ 8

Delizioso prosciutto crudo di Villagrande
servito con pomodori di stagione e fresca mozzarella locale.

CARNE ARROSTO • 20€ 3

Manzo di prima scelta, pancetta e salsiccia arrosto
accompagnati da patate arrosto, maionese casareccia e 

verdure fresche.

CARNE ARROSTO
CUN PETH’E PORCEDDU • 28€ 3  a persona- minimo 2 

Maialino del Gennargentu, manzo di prima scelta, pancetta e 
salsiccia arrosto accompagnati da patate arrosto, maionese 

casareccia e verdure fresche.

CARNE ARROSTO CUN PETH’ERBEE  • 25€ 3

Manzo di prima scelta, bistecchine di pecora 
nostrana,pancetta e salsiccia arrosto accompagnati

da patate arrosto, maionese casareccia e verdure fresche.

QUAGLIETTA VILLAGRANDESE • 12€
Quaglietta di Villagrande arrosto impreziosita

da lardo e mirto.

SA CORDA • 15€ 1,5,8,12

Intestini ovini o caprini in umido accompagnati da piselli 
locali e serviti su una sfoglia di pistoccu.  

            SA TRATTALIA • 25€ 1,5,9

Composto di frattaglie ovine o caprine, impreziosito da 
lardo di Villagrande; il tutto avvolto da intestini croccanti e 

accompagnato da patate arrosto. 

PATATE CASARECCE FRITTE • 5€ 1,3,6

Patate fritte servite con maionese casareccia.

PATATE ARROSTO • 5€ 3

Patate fresche locali al forno servite con maionese casareccia.

PATATE DEL PASTORE • 5€
Patate fresche locali, cipolla e guanciale sardo.

VERDURE GRIGLIATE • 6€
Verdure locali grigliate.

LA MISTA • 5€
Insalata di iceberg, pomodorini, carote, mais. 

SFOGLIA DI PISTOCCU • 1€ 1

CUN PRESUTTU • 15€ 1, 3 ,6

Hamburger di manzo, prosciutto crudo di Villagrande, 
iceberg, pomodoro,mozzarella e salsa mayo. 

Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN COCCOI • 15€ 1,3,6

Hamburger di manzo, uovo fritto, iceberg,
mozzarella e salsa barbecue.

Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN GRANDULA • 15€  1,3,6

Hamburger di cavallo, guanciale croccante, rucola,
cipolla caramellata, caprino fuso e salsa barbecue.
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN LARDU • 15€ 1,3,6

Hamburger di cavallo, lardo pepato croccante, iceberg, 
pomodoro, pecorino fuso e salsa Gustos.

Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN PETHA • 12€ 1,3,6

Straccetti di manzo, rucola, pomodorini e crema di pecorino.
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN SARTIZZU • 12€ 1,3,6

Salsiccia arrosto, peperoni, iceberg, crema Gran Campidano.
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN CIBUDDA • 12€ 1,3,6

Salsiccia arrosto, cipolla caramellata, iceberg, pecorino 
fresco fuso e salsa Gustos.

Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CUN PANCETTA • 15€ 1,3,6

Hamburger di manzo, pancetta arrotolata croccante, 
peperoni, iceberge e crema di pecorino.

Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

OGLIASTRINO • 12€ 1,3,6

Prosciutto di Villagrande e pecorino semi-stagionato. 
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

BARBARICINO • 10€ 1,3,6

Pecorino semi-stagionato e guanciale.
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

CAMPIDANESE • 10€ 1,3,6

Salsiccia secca e pecorino semi-stagionato.
Servito con patate arrosto e maionese casareccia.

ANNI 50 • 10€ 4,6

Iceberg, pomodoro, mozzarella, tonno, carote, mais e 
olive.

ANNI 60 • 10€ 6

Rucola, scaglie di Gran Campidano, bresaola e pomodorini.

ANNI 70 • 10€ 6

Radicchio, iceberg, scaglie di Gran Campidano,
noci, prosciutto crudo sardo e pomodorini.

ANNI 80 • 10€ 4

Rucola, ceci, ricotta salata e pomodorini.

ANNI 90 • 12€ 1,6

Petto di pollo impanato servito con iceberg, pomodorini, 
carote e mais.

ANNI 90 GOLOSA • 12€ 1,3,6

Petto di pollo impanato servito con patate caserecce fritte.

BASE • 9€ 1,6,7,8

Pomodoro e mozzarella.

SARDA • 12€ 1,6,7,8

Pomodoro, mozzarella, pecorino fresco e salsiccia secca 
locale.

PREZIOSA • 14€ 1,6,7,8

Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo di Villagrande.

BARBAGIA • 12€ 1,6,7,8

Pomodoro, mozzarella, guanciale e pecorino fresco.

TIRAMISÙ DELLA CASA • 6€ 1,3,5,6,7

PANNA COTTA DELLA CASA • 5€ 6

SEADAS • 6€ 1,3,5,6,7

CROSTATA SBRISOLONA 6€ 1,3,6,7,9

RAVIOLI DI RICOTTA
E ARANCIA I 3 PEZZI • 6€ 1,3,5,6,7

DOLCETTI FRESCHI SARDI
ASSORTITI I 4 PEZZI • 6€ 1,3,5,6,7

CREPES • 6€ 1,3,5,6,7

GELATO ASSORTITO
DI NOSTRA PRODUZIONE • 4,5€ 6,7,9

TORRONE CON GELATO • 6€

SENZA
GLUTINE

GROTTA ROSSA
Carignano del Sulcis (Cantina Santadi)
ZENIOSU
Monica Alghero DOC (Cantina Santa Maria la Palma)
KENE
Cannonau di Sardegna DOC (Cantina di Dorgali)
ICORÉ
Cannonau di Sardegna DOC (Cantina di Dorgali)
FILINE
Vermentino di Sardegna DOC (Cantina di Dorgali) 
ALBALENA
Vermentino DOC (Tenuta l’Ariosa)
GIOGANTINU
Vermentino di Gallura Superiore
SU’DI TERRA
Bovale di Sardegna DOC (Cantina Su’Entu)
CAGNULARI
Alghero DOC (Cantina Santa Maria la Palma)

PEDRASTELLA
Carignano Isola dei Nuraghi (Tenuta l’Ariosa)
SASS’ANTICO
Cagnulari Isola dei Nuraghi (Tenuta l’Ariosa)

5€ 18€

5€ 20€

5€ 20€

5€ 20€

5€ 20€

5€ 20€

5€

5€

20€

20€

5€ 20€

5€

5€

20€

20€

(Cantina Sociale del
Giogantinu Berchidda)

(senza solfiti aggiunti)

VINO 1/4 LITRO • 4€
VINO 1/2 LITRO • 8€
VINO 1 LITRO • 15€

VALDOBBIADENE PROSECCO
SUPERIORE DOCG • 5€
PROSECCO DOC • 4€

TORBATO BRUT DOC • 4€
ROSA E LUNA BRUT ROSATO • 5€

BIANCO E LUNA BRUT • 5€

ICHNUSA 0,33 CL • 3€
ICHNUSA NON FILTRATA 0,33 CL • 4€

HEINEKEN 0,33 CL • 3,5€
BECK’S 0,33 CL • 3,5€

CORONA 0,33 CL • 4,5€
BIRRA PUDDU 0,33 CL • 5€

MARDUK BREWERY SARDINIAN 0,5 CL• 11€

ACQUA NATURALE 0,50 CL • 1,5€
ACQUA GASSATA 0,50 CL • 1,5€

COCA COLA 0,33 CL • 3€
COCA COLA ZERO 0,33 CL • 3€

FANTA 0,33 CL • 3€
ESTATHÈ PESCA 0,33 CL • 3€

ESTATHÈ LIMONE 0,33 CL • 3€
CHINOTTO 0,33 CL • 3€

SPRITE 0,33 CL • 3€
ACQUA TONICA 0,20 CL • 3€
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